L’ATELIER

LALCHIMIE CULINAIRE

55€ /personne
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¢ HUITRES
Condiment échalotes et citron.

¢ PLANCHE DE POISSONS FUMES

Tranches de saumon fumé et haddock. Créme aigrelette au vinaigre de framboise.

# TOAST AU CHEDDAR TRUFFE ET LARD GRILLE.

Poélée de champignon et oeuf poché.

# SUPREME DE VOLAILLE

Sauce aux morilles.

¢ PAVE DE SAUMON

Beurre blanc aux algues de nos cotes.

# R1Z PILAF SAFRANE
Cuisson au bouillon et safran.

¢ POELEE DE LEGUMES D'HIVER

Sélection de légumes de saison roti.

# ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINES

Tomme de Marais, Curé Nantais, Castillan. Roquette et fruits
moelleux.

¥ OMELETTE NORVEGIENNE

Saveur vanille et framboise.

¢# BRIOCHE PERDUE
Créme fagon Mont Blanc, caramel au beurre salé
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