
16€ MENU ENFANT 
S u p r ê m e  d e  v o l a i l l e  o u  p o i s s o n  d u  m o m e n t

G a r n i t u r e s  d e  s a i s o n  e t  s a u c e  d ' a c c o m p a g n e m e n t
B o u l e s  d e  g l a c e  ( v a n i l l e ,  f r a i s e ,  c h o c o l a t )

DE S S E RT S

P LAT S

M E N U

ENTREE S

 ⸙ Le Foie Gras (+3€)

39€ ENTRÉE / PLAT / DESSERT 
34€ ENTRÉE / PLAT OU PLAT / DESSERT 

⸙ Le Hareng fumé

⸙La Soupe à l’oignon revisitée

⸙ Le Porc Breton

⸙ Le Merlu

⸙ Le Chou-fleur

⸙ Le Chocolat

⸙ La Pomme

⸙ Assiette de   fromages (+10€)

FROMAGE S

mangue - gingembre - curcuma - cacao

pomme de terre - oeuf - échalote - ciboulette - huile de noisette

pomme de terre - truffe - patate douce - épinard

persil - orange - chou-fleur - brocoli - chou kale

curcuma - quinoa - shiitakés - carottes - curry - gingembre - cannelle

clémentine - arlette - gingembre - sorbet

crème d’Isigny - caramel- ananas

beurre fumé - oignons de Roscoff

MENU DECOUVERTE EN    TEMPS 
Entrée - Plat poisson - Plat viande - Dessert 

(Alternative végétarienne possible)
 Assiette de    fromages à (en option)

Uniquement le soir de 19h15 à 20h30 - pour l’ensemble de la table
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