L'ATELIER

L'ALCHIMIE CULINAIRE

MENU

39€ ENTREE / PLAT / DESSERT
34€ ENTREE / PLAT OU PLAT / DESSERT

49€ MENU DECOUVERTE EN 4 TEMPS

Entrée - Plat poisson - Plat viande - Dessert
Assiette de 4 ﬁ‘omagcs a 10€ (en option)
Uniquement le soir de 19h15 a 20h30 - pour lensemble de la table

# Le Poulpe

houlpe - orange - noisette - huile d’olive
poulp g

¢ Le Boeuf

tataki de boeuf - mais - jus de boeuf - soja - paprika

£ La Burratina (@

burratina - pasteque - balsamique - shiso

¢ Le Canard

magret de canard - céleéri - fenouil - myrtille

¢ Le Riz (@

risotto - carotte - orange - gingembre - fum¢ - graines de courge

¥ Le Saumon
saumon - artichaut - courgette - persil - olive taggiasche

# Assiette de 4 fromages (+10€)

¢ Le Sarasin
Sarrasin = CZIermCl

¢ La Fraise

fraise - amande - verveine - chantilly

16€ MENU ENFANT
Supréme de volaille ou poisson du moment
Garnitures de saison et sauce d'accompagnement

Boules de glace (vanille, fraise, chocolat) ou moelleux au chocolat
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	ENTREES
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	sarrasin - caramel

	⸙ La Fraise
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